


























Frullacutter FC

M Eccezionale e innovativo
apparecchio che permette di
avere le due funzioni
"frullatore” e "cutter” sulla
stessa macchina sempli-
cemente cambiando i
bicchieri in dotazione e
innestandoli sull'unica base,
il motore adeguera la
rotazione automaticamente.
Dotato di due bicchieri in
acciaio inox per poter
lavorare anche alimenti
caldi e di coperchi
trasparenti con tappo
dosatore per controllare le
fasi di lavorazione
aggiungendo, se necessario,
ingredienti senza fermare il
motore. L'interruttore a 2
velocita e il pulsante per il
funzionamento inter-
mittente permettono di
lavorare qualsiasi alimento
nella giusta maniera.
Possibilita di acquistare le
due funzione separata-
mente (solo frullatore o solo
cutter).

CARATTERISTICHE
TECNICHE:

Frullatore+cutter

Corpo in alluminio lucido

bicchiere frullatore in
acciaio inox da 2,2 litri

bicchiere cutter in
acciaio inox da 2,5 litri

motore 18.000 giri
frullatore

700/1400 giri cutter

230V ~ 50/60Hz 500W

dimensioni
cm. 924x46h

peso kg. 9

2084

M Abrand new and
innovative appliance that
has two functions: blending
and cutting simply by
changing the two jugs and
placing they on the same
base; the motor speed
become suitable
automatically. As the jugs
are in stainless steel you can
work with both cold or hot
food and, thanks to the
transparent covers with
dispensers you can check
the processing and, if
necessary, add other
ingredients without stop.
The 2 speed switch and the
push button for intermittent
working allow the best
result. This machine can be
supplied with only one
function (blender or cutter)
as you want also.

TECHNICAL
FEATURES:

Bleder+cutter

Shiny aluminium body

2,2 litres blender jug

2,5 litres cutter jug

motor 18.000 rpm on
blender function

700/1400 on cutter
function

230V ~ 50/60Hz 500W

overall size
cm. @24x46h

weight kos. 9




Cuociuova CU 2077

W Apparecchio
professionale di grande
utilita per alberghi,
ristoranti, mense, fast-food,
comunita, ecc..

Ideale nei buffet delle sale
colazione dove i clienti
possono cuocersi il proprio
uovo al momento e per il
tempo che preferiscono.

La massima funzionalita &
data dalla possibilita di
estrazione totale del gruppo
diriscaldamento e delle
vasche in acciaio inox per la
migliore pulizia.

Dotato di 6 cestelli
individuali e numerati cuoce
in circa 5" uova alla coque,
in 8" uova bazzotte e in 12
uova sode.

CARATTERISTICHE
TECNICHE:

Cuoci uova elettrico

corpo e vasche in
acciaio inox

6 cestelli numerati in
acciaio inox

resistenza da 1850W

termostato da 0 a 90°

temporizzatore da 1 a 30

’

dimensioni
cm. 27x36x2%h

peso kg. 5

I Very useful professional
machine suitable for hotels,
restaurants, refectories, fast-
food, or in the breakfast
rooms where customers
want to prepare soft, lightly
or hard boiled egg
themselves.

The machine come with 6
numbered baskets; the
stainless steel tanks and the
heating element are
removable for the best
cleaning.

TECHNICAL
FEATURES:

Electric egg-boiler

stainless steel tank
and body

6 numbered stainless
steel baskets

1850W heating element

0-90° thermostat

1-30' timer

overall size
cm. 27x36x2%h

weight kos. 5




Grattugia GF 20471

M Apparecchio adatto a
grattugiare formaggio
Parmigiano o pane secco
per panature e ripieni.
Dotato di microinterruttore
che blocca il motore
alzando la leva.

CARATTERISTICHE
TECNICHE:

Grattugia formaggio

corpo in alluminio
verniciato

rullo dentato in acciaio
temperato

microinterruttore

230V ~ 50/60Hz 650W

dimensioni
cm. 16x30x45h max

peso kg. 13

I Electric cheese grater for
grating cheese like as
Parmesan or dry bread.
Equipped with microswitch
which blocks the motor
when the lever is raised.

TECHNICAL
FEATURES:

Cheese grater

ainted aluminium
ody

temperate steel drum

microswitch

230V ~ 50/60Hz 650W

overall size
cm. 16x30x45h max

weight kos. 13




Asciuga lucida posate AP 2091

B Nuovissima, brevettata
ed unica nel suo genere in
quanto “automatica” con
estrazione simultanea di tutte
le posate trattate (e non con
I'uscita di qualche posata alla
volta come nelle altre
macchine cosi definite).

La lucidatura e I'asciugatura
awvengono per vibrazione e
immersione in granuli di
cellulosa di mais trattata.
Ulteriore pregio di questa
asciuga posate &
I'inserimento meccanico del
cesto che non richiede alcun
sforzo fisico (notevole invece
nelle altre macchine ad
inserimento manuale).
Velocissima, impiega solo 2
minuti per ciclo di
asciugatura, & capace di
preparare fino a 2000 posate
all'ora ponendosi nella fascia
medio/alta pur essendo di
dimensioni contenute (puo
essere facilmente appoggiata
su qualsiasi piano

d'appoggio o addirittura
sopra la lavastoviglie stessa).
Esteticamente molto bella e
compatta non sfigura
nemmeno se lasciata in vista.

CARATTERISTICHE
TECNICHE:

Asciuga lucida posate
per alberghi, ristoranti,
mense, fast-food...

carrozzeria e compo-
nenti in acciaio inox

coperchio in acciaio
inox non compreso
(come optional)

materiale assorbente:
granuli di cellulosa di
mais non compreso
(come optional in sacchi
da 25 kg.)

carrello di sostegno in
acciaio cm. 54 x 42 x 49
non compreso (come
optional)

230V ~ 50/60Hz 850W

dimensioni cm. 48x37,5
x55 h. max fuori tutto
(41,5 senza coperchio -
47 con coperchio - 96
con carrello)

peso kg. 43

B Apatented new
machine with automatic
and simultaneous extraction
of all the treated cutlery (not
with the extraction of a few
pieces of cutlery at a time as
for the other similar
machines).

The polishing and the drying
happened by vibration of
the granuled mais cellulose
in which cutlery are
immersed.

The insert of the basket is
mechanical, therefore no
physical effort is needed
(which is requested instead
for the manual insert, as for
other non automatic dryers).
The drying cycle lasts only
two minutes and up to
2000 pieces can be treated
in the hour. This machine
has medium dimensions
and an appealing design
and can be placed on the
top of the dishwasher or
any other surface and it
does not look out of place
even if it is left where
everybody can see it. This
machine is an innovative
product of medium/high
standard.

TECHNICAL
FEATURES:

Automatic Cutlery dryer
and polisher for hotels,
restaurant, fast-food,
pizzeria...

stainless steel body and
components

stainless steel cover not
included (as optional)

absorbent material:
granuled mais cellulose
not included (25 kg.
packets as optional)

stainless steel trolley
cm. 53x42x49 not inclu-
ded (as optional)

230 ~ 50/60Hz 850W
overall size

cm 48x37,5x55 maxi-
mum height (41,5
without cover - 47 with
cover - 96 with trolley)

weight kos. 43




Asciuga lucida posate AP 2091

M Uso della macchina:
- riempire la vasca con il

granulare fino alla tacca di
segnalazione

accendere la macchina
con il pulsante verde e
lasciarla scaldare per
almeno 15 min. azionando
anche il pulsante bianco
per vari cicli a vuoto in
modo che la vibrazione
acceleri il riscaldamento

M Particolari acquistabil

separatamente come optional:
- coperchio in acciaio inox

= doppio cestello

- sacco di granuli di cellulosa

dimais da 25 kg.

- carrello in acciaio inox con

ruote bloccabili

inserire poi nel cesto
alzato le posate bagnate
appena uscite dalla
lavastoviglie o lavate e
tenute a bagno in modo
che non si asciughino
prima

premere ancora il pulsante
bianco per awiare il ciclo
diasciugatura che dura 2
minuti

togliere le posate quando
il cesto fuoriuscito smette
di vibrare

M Optional components:

stainless steel cover
second basket

a 25 kos of graned mais
cellulose

stainless steel trolley with
wheels blocker

B Use:

fill the basket with the
graned mais cellulose up
to the indicator “max
level”

switch on the green
luminous push button and
let it works indling for
about 15 min. to warm
the cellulose, push the
white button too for some
times for better warming
by the vibrations

FEREENm g

TE

put the wet cutlery into
the basket (the cutlery
have to treated
immediately after the
dishwasher washing or
they have to be kept into
the water to avoid an
anticipate drying)

push again the white
buttom to start the 2
minutes drying cycle
take off the cutlery when
the basket is came out and
the vibration stops.




SUL NOSTRO SITO INTERNET www.vemamirano.com
POTRETE TROVARE TUTTE LE INFORMAZIONI RELATIVE
ALLA NOSTRA REALTA' PRODUTTIVA:

B AZIENDA = profilo aziendale
Bl VAPPA = come raggiungerci
B NEWS = novita
B CONTATTI = come contattarci (riservato ai rivenditori)
B LISTA DELLE
MACCHINE = per visualizzare |'apparecchio desiderato
B CATALOGO = per visualizzare il catalogo o stamparlo
M ISTRUZIONI = per visualizzare o stampare il libretto di istruzioni
B RICETTARIO = per consigli e suggerimenti su cosa ottenere dagli apparecchi

B DISTRIBUTORI = come richiedere i rivenditori di zona (riservato agli operatori finali)

ON OUR WEB SITE www.vemamirano.com
YOU CAN FIND ALL THE RELATIVE INFORMATION ABOUT VEMA:

B COMPANY = company profile

B VAP = how to find us

B NEWS = latest machines

B CONTACT = how to contact us (wholesalers only)

B APPLIANCES = to view particular machines

B CATALOGUE = to view and print the catalogue

B INSTRUCTION = to view and download the instruction booklet

B RECIPEBOOK = VEMA suggestions

I DEALERS = how to find out about the wholesalers (operators only)
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30035 Mirano - Venezia - Italy
Via Taglio Sinistro, 63/d

Tel. 041.5702216 - 041.5727539
041.5754598 - Fax 041.5700211
vemamirano@vemamirano.com
WWW.vemamirano.com
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